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2009 Blaufrankisch Jois

Erich Scheiblhofer

Das Meisterwerk von Erich Scheiblhofer

Descrizione del vino:

Andau ist die o?stlichste Weinbauregion O?sterreichs mit den meisten Sonnenstunden. Der
Blaufra?nkisch ist 18 Monate in Barriquen ausgebaut und das Traubengut wird strengstens
selektiert. Pure Eleganz aus O?sterreich.

Nota di degustazione:

Undurchsichtiges Purpur. Betérendes Bouquet nach reifen Brombeeren, Weichseln und
Schokopastillen, dahinter Rosenholz, Zwetschgen und Zimt sowie schwarzer Pfeffer, am
Gaumen stiitzendes reifes Tannin, Edelholz und Lakritze, im langen Abgang mit edler
Moccanote.

Consigli per il consumo:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Paese d'origine: Austria
Regione: Burgenland
Sottoregione: Lago di Neusiedl
[SCH IBLHOFER Produttore: Scheiblhofer
Valutazioni: Score 19/20, Falstaff 91-93/100
Vinificazione: 18 Monate im Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 135%
Maturita: Jetzt bis 2024
Varieta d'uva: 100% Blaufrankisch (Lemberger)
Numero di articolo: 0375909
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Blaufrankisch Jois

Erich Scheiblhofer

Origine: Austria

Valutazioni: Score 19/20, Falstaff 91-93/100

Varieta d'uva: 100% Blaufréankisch (Lemberger)

Maturita: Jetzt bis 2024

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 18 Monate im Barrique

Gradazione 135%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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