
2023 Riesling Smaragd

Ried Loibenberg, F.X. Pichler

Un classico irresistibile

Descrizione del vino:
Il Loibenberg è uno dei vigneti più ripidi della Wachau. Grazie alla sua esposizione a sud,
questo Loibenberg gode di un microclima molto caldo, poiché durante il giorno il sole riscalda
le terrazze dei vigneti e la sera i muri a secco rilasciano il calore immagazzinato dalle viti. È
per questo che qui nascono Riesling opulenti, densi e corposi, aperti e accessibili già in
gioventù, ma ancora eccezionalmente buoni per la conservazione.
Nota di degustazione:
(st) Delicato sapore di albicocca, ananas bianco e fiori di mucca. Al palato è diretto, con corsa
sostenuta, leggera mineralità e corpo elegante. Nettarina, scorza di mandarino e litchi nel
finale aromatico.
Abbinamenti:
Consigliamo questo vino per i piatti più ricchi, come le scaloppine alla viennese, i piatti
impanati, il pot-au-feu con le frattaglie, i piatti alla crema, ma anche l'insalata di patate, il
prosciutto en croûte o il pesce fritto.
Consigli per il consumo:
Fresco, tra 9 e 12 gradi
Paese d'origine: Austria
Regione: Bassa Austria
Sottoregione: Wachau
Produttore: F. X. Pichler
Valutazioni: Score 19.5/20
Vinificazione: 8 Mesi in Fulmine
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 12.5 %
Varietà d'uva: 100% Riesling
Numero di articolo: 0183023
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Riesling Smaragd
Ried Loibenberg
F.X. Pichler

Origine: Austria
Valutazioni: Score 19.5/20
Varietà d'uva: 100% Riesling
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 8 Mesi in Fulmine
Gradazione
alcolica:

12.5 %

Servizio: Fresco, tra 9 e 12 gradi

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch

http://www.tcpdf.org

