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TENUTA

CAMPOAMARE

2021 Baia al Vento

Bolgheri DOC Superiore, Tenuta Campo al Mare, Tenute Ambrogio & Giovanni Folonal

MOVENPICK

VINS

Il contenuto di Merlot fornisce calore e sapore vellutato

Descrizione del vino:

La DOC Superiore Bolgheri & sinonimo di vini di prima classe Riserva. La Tenuta Campo al
Mare €& uno dei produttori privilegiati che possiedono vigneti nel cuore di questa piccola
denominazione - nel miglior quartiere di Bolgheri superstar famose in tutto il mondo come
Ornellaia e Sassicaia. Il monovitigno Merlot Baia al Vento & uno splendido vino invernale che
aggiunge magia alle ore di convivialita cheminée o ai gruppi conviviali .

Abbinamenti:

Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o

semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si adattano
facilmente a una cucina piu speziata.

Consigli per il consumo:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.

Paese d'origine:
Regione:
Sottoregione:
Produttore:
Valutazioni:
Vinificazione:
Viticoltura:
Gradazione alcolica:
Maturita:

Varieta d'uva:
Numero di articolo:

Italia

Toscana
Bolgheri
Campo Al Mare

James Suckling 94/100, Score 19/20

24 Mesi in Barrique
Tradizionale

145 %

fino a 2035

100% Merlot
1057621
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MOVENPICK

VINS

Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Baia al Vento

Bolgheri DOC Superiore

Tenuta Campo al Mare

Tenute Ambrogio & Giovanni Folonari

Origine: Italia

Valutazioni: James Suckling 94/100, Score 19/20

Varieta d'uva: 100% Merlot

Maturita: fino a 2035

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 24 Mesi in Barrique

Gradazione 145 %

alcolica:

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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