
2014 Cabernet Sauvignon Palermo

Napa Valley, Orin Swift Cellars

Limitierter Spitzen-Cab von Dave Phinney.

Descrizione del vino:
Bei dem Etikett hat sich Dave von seiner Zeit in Italien inspirieren lassen und widmet das
historisch morbid anmutende Etikett der Hauptstadt Siziliens. Ein Wein mit Sammlerpotenzial.
Nota di degustazione:
Dichtes Purpurgranat. Herrliches Demassinebouquet, leicht kompottartig, Cassislikör und
eingelegte Datteln, dahinter Amarena und Rum-Nuss-Schokolade, Anklänge an rote Rosen
und Brombeergelee. Kräftiger Gaumen mit stützenden Tanninen, edler Karamellfilm der den
Mund komplett ausfüllt sowie Toffeenote und dunkle Schokolade. Trotzdem saftig und
anregend, sehr langer Nachhall mit dramatischer Fruchtexplosion! Dave Phinnie – at’s it’s
Best
Abbinamenti:
Hervorragender Begleiter zu T-Bone-Steak, Lammracks, Wagyuburger, Spareribs und Filet
Mignon. Toll auch zu reifem Käse und Schmorgerichten.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Paese d'origine:
Regione: California
Sottoregione: North Coast
Produttore: Orin Swift
Valutazioni: James Suckling 92/100, Parker 91/100, Score 19/20, Wine

Spectator 89/100
Vinificazione: 10 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 15.5 %
Maturità: Jetzt bis 2028
Varietà d'uva: 96% Cabernet Sauvignon, 2% Merlot, 2% Malbec
Numero di articolo: 0545914
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Sauvignon Palermo
Napa Valley
Orin Swift Cellars

Origine:
Valutazioni: James Suckling 92/100, Parker 91/100, Score

19/20, Wine Spectator 89/100
Varietà d'uva: 96% Cabernet Sauvignon, 2% Merlot, 2%

Malbec
Maturità: Jetzt bis 2028
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 10 Monate in Barrique
Gradazione
alcolica:

15.5 %

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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