
2012 Praittenbrunn

Burgenland, Gayer & Scheiblhofer

Der Gigant vom Tausendsassa Scheiblhofer

Descrizione del vino:
Bei dem opulenten Blend aus den besten Trauben der Top-Lage Praittenbrunn, hat sich Erich
Scheiblhofer an den berühmten Cuvées aus Bolgheri orientiert.
Nota di degustazione:
Undurchsichtiges Purpur mit schwarzer Mitte. Sehr konzentriertes schwarzbeeriges Bouquet
mit Brombeeren, Mokka und viel dunkler Schokolade. Im zweiten Ansatz treten Graphit
(Schiefer), Wildkirsche sowie dunkle, exotische Edelhölzer hervor. Am festen Gaumen mit
engmaschiger Struktur und fleischigem Extrakt. Füllt den Mundraum komplett aus und endet
in einem sehr langem Abgang mit Minze, schwarzem Bergpfeffer und Schokopastillen. Ein
Gigant! Wer Ihn jetzt schon geniessen will, unbedingt 4h vorher dekantieren.
Abbinamenti:
Eignet sich hervorragend als Begleiter zu gebratenen und geschmorten Gerichten sowie Wild.
Servieren Sie ihn zu glasierter Kalbsschulter, Rindshohrücken, Lamm mit Kräuterkruste sowie
gebratener Leber. Toll auch zu Gouda, Brie und Camembert.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Paese d'origine: Austria
Regione: Burgenland
Sottoregione: Lago di Neusiedl
Produttore: Gayer & Scheiblhofer
Valutazioni: Score 19/20
Vinificazione: 32 Monate im Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 15.0 %
Maturità: Jetzt bis 2028
Varietà d'uva: 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot
Numero di articolo: 0849012
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Praittenbrunn
Burgenland
Gayer & Scheiblhofer

Origine: Austria
Valutazioni: Score 19/20
Varietà d'uva: 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot
Maturità: Jetzt bis 2028
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 32 Monate im Barrique
Gradazione
alcolica:

15.0 %

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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