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2023 Riesling GG trocken

VDP.Grosse Lage, Volz, Weingut Van Volxem

Uno dei Riesling piu ricercati al mondo

Descrizione del vino:

Il Volz proviene da una parcella particolarmente preziosa nel Braunfels, direttamente
adiacente allo Scharzhofberg. Le viti di Riesling di oltre 60 anni affondano le loro radici in
terreni di ardesia grigia, che producono un vino elegante e mineralmente concentrato, con
un'acidita Saar brillante e tagliente.

Nota di degustazione:

Giallo chiaro con riflessi verdognoli. Note erbacee e minerali speziate esaltano il bouquet e il
palato eccezionalmente complessi ed eleganti. Questo vigneto di alta qualita rivela tutta la
sua eleganza e finezza con i suoi aromi di frutta a nocciolo e ardesia liquida, su note salate di
terroir, bella morbidezza e complessita. Per permettere a questo Riesling di aprirsi
completamente nella sua fase giovanile, dovrete scegliere un bicchiere di grande capacita.
Uno dei grandi Riesling tedeschi con un potenziale gigantesco.

Abbinamenti:

Questo vino vi piacera con la trota, i medaglioni di maiale in salsa di panna o il filetto di vitello
con i funghi. E fantastico anche con i frutti di mare, il vitello tonnato, il risotto o il pollame.
Consigli per il consumo:

Fresco, tra 9 e 12 gradi

Paese d'origine: Germania
Regione: Mosella
Sottoregione: Saarland
Produttore: Van Volxem
Valutazioni: Score 19/20
0»&/ Vinificazione: 10 Mesi in In vasche d’acciaio inox
GG  RIESLING Viticoltura: Tradizionale
VAN VOLXEM Gradazione alcolica: 125 %
— i Maturita: fino a 2033

Varieta d'uva: 100% Riesling
Numero di articolo: 0511223
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Riesling GG trocken
VDP.Grosse Lage

Volz

Weingut Van Volxem

Origine: Germania

Valutazioni: Score 19/20

Varietad d'uva: 100% Riesling

Maturita: fino a 2033

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 10 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Gradazione 12.5%

alcolica:

Servizio: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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