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2011 Chéateau Latour a Pomerol

Pomerol AOC

Aus dem Hause von Christian Moueix

Descrizione del vino:

Das idyllisch gelegene Weingut Chéateau Latour & Pomerol, mit dem bekannten Turm, gehort
der bekannten Familie Moueix. Die Reben gedeihen auf Uberwiegend kieseligen Béden und
blauem Lehm. Die 8 Hektar Rebflache sind hauptsachlich mit Merlot bepflanzt und nur mit
einem kleinen Teil Cabernet Franc.

Nota di degustazione:

Extrem dunkles Purpur mit lila und violetten Reflexen. Kompaktes, festes Bouquet, viel blau-
und auch viel schwarzbeerige Noten, zeigt Tiefe an und somit auch die berihmten Pomerol-
Truffelnoten. Fest im Koérper, viel Aromatik und eine erstaunliche Konzentration aufweisend,
besonders wenn man diesen Cru mit anderen Moueix-Weinen im gleichen Preisniveau

x E vergleicht. Das ist einer der ganz wenigen Pomerols, die fraglos auf dem Niveau 2009 und
CHIATTEALU 2010 sind.

UIOURAIPONER]  Abbinamenti:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Truffeln und Céte de

APPELLATION POMER O L CONTROLE: beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.
E ol Consigli per il consumo:
FFLG, . - T Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Paese d'origine: Francia
Regione: Bordeaux
Sottoregione: Pomerol
Produttore: Chéteau Latour Pomerol
Valutazioni: Parker 88-90/100, René Gabriel 18/20, WeinWisser 18/20
Gradazione alcolica: 14.0 %
Maturita: Jetzt bis 2036
Varieta d'uva: 90% Merlot, 10% Cabernet Franc
Numero di articolo: 0462511
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chateau Latour a Pomerol

Pomerol AOC

Origine: Francia

Valutazioni: Parker 88—-90/100, René Gabriel 18/20,

WeinWisser 18/20

Varieta d'uva: 90% Merlot, 10% Cabernet Franc

Maturita: Jetzt bis 2036

Gradazione 14.0 %

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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