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2023 Riesling W

Mosel, Weingut Markus Molitor

Un Riesling da vitigni non innestati

Descrizione del vino:

Markus Molitor & uno dei migliori viticoltori tedeschi. E particolarmente orgoglioso delle sue
vecchie vigne, alcune delle quali sono a piede franco, che producono una resa chiara e di alta
qualita. | vini che ne derivano sono incomparabili. Da molti anni produce Riesling W da viti
non innestate esclusivamente per Mévenpick Vins.

Nota di degustazione:

(st) Colore giallo brillante e attraente, aroma ammaliante di frutta esotica e gialla, tipica spezia
di ardesia e molta mineralita. |1 2020 di Markus Molitor mostrano tutti un meraviglioso,
straordinariamente eccitante e attraente equilibrio di succosita, densita cremosa, pienezza in
bocca e allo stesso tempo precisione e tensione salino-minerale interna. Mango, albicocche e
agrumi dominano e sono tamponati da un’acidita presente ma armoniosa e integrata.
Splendido estratto di dolcezza e spezie fino al lungo finale.

Abbinamenti:

Aperitivi, salumi, terrine di pesce o verdure, piatti vegetariani, pesce d'acqua dolce in camicia,
specialita orientali leggermente speziate, pollo, specialita di formaggi caldi, formaggi freschi e
duri.

Consigli per il consumo:

Fresco, tra 8 e 10 gradi

Paese d'origine: Germania

Regione: Mosella

Produttore: Markus Molitor

Valutazioni: Score 18/20

Vinificazione: 9 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 12.0%

Maturita: fino a 2031

Varieta d'uva: 100% Riesling

Numero di articolo: 0481323
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Riesling W
Mosel
Weingut Markus Molitor

Origine: Germania

Valutazioni: Score 18/20

Varietd d'uva: 100% Riesling

Maturita: fino a 2031

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 9 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Gradazione 12.0%

alcolica:

Servizio: Fresco, tra 8 e 10 gradi
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