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= | 2023 Pinot Blanc P

Haus Klosterberg, Weingut Markus Molitor

lirkUSIMOL 1708

Un Pinot Bianco di grande impatto dall’enologo stellato Molitor

Descrizione del vino:

Markus Molitor & uno dei migliori viticoltori tedeschi. E particolarmente orgoglioso delle sue
vecchie viti, alcune delle quali non innestate, che producono una qualita eccellente con una
resa decente. Di conseguenza, crea vini incomparabili. Famoso per i suoi leggendari Riesling,
ora produce anche Pinot Bianco di altissima qualita, molto richiesti.

Nota di degustazione:

(st) Attraente colore giallo oro con una selezione di frutti esotici. Al palato ha una fantastica
consistenza fondente, una dolcezza estrattiva e un frutto delizioso e lussurioso di prugne
mirabelle mature, pompelmo, mela, mela cotogna e lime - il tutto con una pienezza e una
succosita cremosa e intensa e sottili sapori di nocciola. La tipica spezia erbacea proveniente
dai leggendari pendii di ardesia della Mosella € meravigliosamente stimolante. Sempre
sfaccettato e giocoso, senza alcuna pesantezza.

Abbinamenti:

Si consiglia di abbinare questo vino a spiedini tradizionali, terrine di verdure, asparagi, funghi
cremosi o scaloppine alla viennese. Sara perfetto anche come aperitivo, oltre che con
insalate e formaggi.

Consigli per il consumo:

Fresco, tra 8 e 10 gradi

MARKUS MOLITOR Paese d'origine: Germania
Regione: Mosella
Produttore: Markus Molitor
Valutazioni: Score 18/20
P Vinificazione: 9 Mesi in In vasche d’acciaio inox

Viticoltura: Tradizionale

PINOT BLANC MOSEL Gradazione alcolica: 12.0%
Maturita: fino a 2029
Varieta d'uva: 100% Pinot Bianco
Numero di articolo: 0715623
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Pinot Blanc P
Haus Klosterberg
Weingut Markus Molitor

Origine: Germania

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: 100% Pinot Bianco

Maturita: fino a 2029

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 9 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Gradazione 12.0%

alcolica:

Servizio: Fresco, tra 8 e 10 gradi
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