
2019 Baigorri de Garage

Rioja DOCa, Bodegas Baigorri

Il Rioja per eccellenza firmato Baigorri

Descrizione del vino:
Il fiore all'occhiello di questa innovativa Bodega è il Vino de Garage. È prodotto solo con uve
provenienti dai migliori vitigni di Tempranillo e maturato per due anni in botti di rovere
francese, per produrre una Rioja di nuova generazione che enfatizza la qualità e il piacere.
Nota di degustazione:
Viola impenetrabile, disco rosso rubino. Bouquet incantevole con note profonde di bacche
nere, lavanda e petali di rosa, con un accenno di falò, bosco autunnale e fava di cacao. Al
palato è intenso e preciso, ma anche incredibilmente elegante e di classe. Succose ciliegie
nere, mirtilli e more apportano la pienezza del frutto che è accompagnata da tannini
perfettamente maturi, con un’acidità di supporto.
Abbinamenti:
Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti più raffinati. Giovani e concentrati, si adattano
facilmente a una cucina più speziata.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
Paese d'origine: Spagna
Regione: Rioja
Produttore: Baigorri
Valutazioni:
Vinificazione: 24 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.5 %
Varietà d'uva: 100% Tempranillo
Numero di articolo: 0341819
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Baigorri de Garage
Rioja DOCa
Bodegas Baigorri

Origine: Spagna
Valutazioni:
Varietà d'uva: 100% Tempranillo
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 24 Mesi in barrique
Gradazione
alcolica:

14.5 %

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare
la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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