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2022 Chardonnay ElI Enemigo

Mendoza, Adrianna Catena & Alejandro Vigil, Puerto Ancona

Majestic Chardonnay di Alejandro Vigil

Descrizione del vino:

James Suckling definisce EI Enemigo una rockstar dello Chardonnay e ne elogia I'eleganza
e la ricchezza. Alejandro Vigil, enologo capo di Catena Zapata, e Adrianna, la figlia piu
giovane di Nicolas Catena Zapata, sono dietro la piccola ma riuscita cantina El Enemigo. Il
vino El Enemigo € maturato per un anno in barrique e sviluppa un aroma seducente di mela
gialla, pietra focaia e pesca bianca.

Nota di degustazione:

(st) Giallo dorato brillante con riflessi luminosi. Solido bouquet di pere Williams, banane
mature e albicocche secche, seguito da note di brioche e caramello. Attacco cremoso,
rapidamente sostituito da tanta frutta tipica dello Chardonnay; note citriche, Golden Delicious
e vaniglia, completate da una ricca mineralita; molto preciso ed elegante nel finale aromatico
e persistente.

Abbinamenti:

Si abbina particolarmente bene alle carni bianche, come il pollame, alle capesante e al pesce
al forno. Perfetto anche con i formaggi a pasta molle e il salmone.

Consigli per il consumo:

Fresco, tra 9 e 12 gradi

QS | Paese d'origine: Argentina
Regione: Mendoza
B EL ENEMIGO Produttore: Puerto Ancona - El Enemigo Wines
: CHARDONNAY i Valutazioni: James Suckling 96/100, Descorchados 94/100, Score 19/20, Tim
Atkin 93/100
Vinificazione: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.0%
Maturita: da subito fino al 2031
Varieta d'uva: 100% Chardonnay
Numero di articolo: 0762122
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chardonnay El Enemigo

Mendoza

Adrianna Catena & Alejandro Vigil

Puerto Ancona

Origine: Argentina

Valutazioni: James Suckling 96/100, Descorchados 94/100,

Score 19/20, Tim Atkin 93/100

Varieta d'uva: 100% Chardonnay

Maturita: da subito fino al 2031

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 12 Mesi in barrique

Gradazione 13.0%

alcolica:

Servizio: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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