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Melina Wendlandt Limited Edition, California, The Prisoner Wine Company

The Prisoner Wine x Melina Wendlandt

Descrizione del vino:
In esclusiva da Mövenpick Vini: l’edizione limitata di The Prisoner Red Blend in
collaborazione con la rinomata tatuatrice Melina Wendlandt. Per l’originale bottiglia con
etichetta personalizzata e confezione regalo abbinata, Melina ha creato una serie di piccole
astrazioni che esprimono eleganza e individualità.
Nota di degustazione:
Ricco rosso porpora con centro opaco e riflessi rubino. Bouquet ammaliante, prugne mature,
succo di marasca e petali di rosa essiccati, seguiti da cioccolato al latte, gelatina di mirtilli e
legno di sandalo. Al palato è corposo, con una consistenza cremosa, una meravigliosa
pienezza di estratto, una struttura tannica simile al caramello e un corpo ben allenato.
Un’esplosione di bacche blu e nere, tabacco brasiliano e una nobile nota araba nel finale
concentrato, aromatico e di lunga durata.
Abbinamenti:
Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti più raffinati. Giovani e concentrati, si adattano
facilmente a una cucina più speziata.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
Paese d'origine: Stati Uniti
Regione: Californie
Sottoregione: North Coast
Produttore: Prisoner Wine Company
Valutazioni: Score 19/20
Gradazione alcolica: 15.5 %
Maturità: fino a 2033
Varietà d'uva:
Numero di articolo: 1382721
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
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Origine: Stati Uniti
Valutazioni: Score 19/20
Varietà d'uva:
Maturità: fino a 2033
Gradazione
alcolica:

15.5 %

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare
la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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