
2021 Ligornetto

Merlot Ticino DOC, Vinattieri Ticino

Invecchiato 18 mesi in barrique

Descrizione del vino:
Questo sfaccettato 100% Merlot, che porta chiaramente il marchio di Zanini Père & Fils,
soddisferà le aspettative degli amanti del vino più esigenti.
Nota di degustazione:
Colore rubino-granato. Ciliegie nere e gelatina di mirtilli si armonizzano deliziosamente con il
crémant alla vaniglia e al cioccolato e con note di moka. Al palato è molto intenso ed
espressivo, con aromi di ribes nero e mora ma anche note balsamiche; la struttura è densa
ma rimane elegante con tannini fini; pieno di carattere e molto aromatico, le note tostate di
cioccolato al latte conferiscono a Ligornetto una grande complessità, lungo finale.
Abbinamenti:
Si consiglia di abbinare questo vino a scaloppine di cervo, costolette di vitello, cotolette di
vitello alla zurighese, filetto alla Wellington e tartare. Ottimo anche con formaggi semiduri e
fonduta cinese.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese d'origine: Svizzera
Regione: Ticino
Produttore: Vinattieri Ticinesi
Valutazioni:
Vinificazione: 17 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.5 %
Varietà d'uva: 100% Merlot
Numero di articolo: 0109921
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Ligornetto
Merlot Ticino DOC
Vinattieri Ticino

Origine: Svizzera
Valutazioni:
Varietà d'uva: 100% Merlot
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 17 Mesi in barrique
Gradazione
alcolica:

13.5 %

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve
essere decantato.
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