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2015 Meursault-Charmes ler Cru AOC
Les Charmes Dessus, Michel Bouzereau & Fils

BOUZERE . . .

—_— Grossartiger Meursault aus dem Spitzenjahrgang 2015!

Abbinamenti:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Kalbsfilet mit Morcheln, weissem Fleisch mit
gehaltvollen Saucen, gratinierten Jakobsmuscheln, gebratenem Fisch, Sushi, Schinken im
Brotteig, gegrilltem Gemiise oder auch Soufflé. Servieren Sie diesen Wein auch zu Garnelen
vom Grill oder gebratenem Meeresfisch.

Consigli per il consumo:

Gekdihlt bei 9-12 Grad servieren

Paese d'origine: Francia

Regione: Borgogna
Sottoregione: Cote de Beaune
Produttore: Bouzereau
Valutazioni: Parker 90-92/100, Score 19/20
Vinificazione: 16 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.5%

Maturita: Jetzt bis 2027
Varieta d'uva: 100% Chardonnay
Numero di articolo: 0547715

JEURSAULT-CHARMES 1 CR(
LES CHARMES DESSUS

APPELLATION MEURSAULT 1 CRU CONTROL

MIS EX BOUTEILLE A LA PROPRIETE

VICHEL BOUZEREAU E i‘__FH.E

RIETAIRE - RECOLTANT A MEURSAULT, €4
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Meursault-Charmes ler Cru AOC
Les Charmes Dessus
Michel Bouzereau & Fils

Origine: Francia

Valutazioni: Parker 90-92/100, Score 19/20
Varietd d'uva: 100% Chardonnay

Maturita: Jetzt bis 2027

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 16 Monate in Barrique
Gradazione 13.5%

alcolica:

Servizio: Gekiihlt bei 9-12 Grad servieren
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