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2013 Chateau La Grave a Pomerol

IEA LA PROBR&

Trigant de Boisset, Pomerol AOC

Geheimtipp-Pomerol

Descrizione del vino:

Stammt aus dem Hause von Pomerol-Magier Christian Moueix.

Nota di degustazione:

Dunkles Granat, recht satt in der Mitte, rubiner Rand. Feines, elegantes Bouquet,
Veilchentbne, etwas Cassis, insgesamt von mittlerem Aromendruck. Im Gaumen mit schénem
Parfim, sehr elegant im Fluss, macht bald viel burgundische Freude.

Abbinamenti:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Consigli per il consumo:

A A O Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann

” ]\[‘EAU LA (Ihim entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

: TRIGANT D BOISs Paese d'origine: Francia

5 Regione: Bordeaux
POMIDR()IJ Sottoregione: Pomerol
Produttore: Chéateau la Grave-a-Pomerol
7S, JEAN-PIERRE MOUEX, Proprietae Valutazioni: Wine Spectator 90/100, René Gabriel 16/20

Gradazione alcolica: 13.5%
Maturita: Jetzt bis 2036
Varieta d'uva: 85% Merlot, 15% Cabernet Franc
Numero di articolo: 0462413
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chéteau La Grave a Pomerol

Trigant de Boisset

Pomerol AOC

Origine: Francia

Valutazioni: Wine Spectator 90/100, René Gabriel 16/20

Varieta d'uva: 85% Merlot, 15% Cabernet Franc

Maturita: Jetzt bis 2036

Gradazione 135%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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