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2022 Five

Constantia WO, Constantia Glen

Il gioiello della corona di Constantia Glen

Descrizione del vino:

Come suggerisce il nome, Five é prodotto con cinque varieta di uve. Cid che sembra
semplice richiede in realtd una grande precisione. L'enologo Justin van Wyk & rinomato per il
rispetto del terroir e la conservazione dell'espressivita naturale delle uve. La tenuta & immersa
in una splendida campagna tra la Table Mountain e i vigneti di Constantia, a breve distanza
dal centro della metropoli di Citta del Capo.

Nota di degustazione:

Porpora intenso, disco delicato. Bouquet complesso di more e mirtilli maturi, viole secche e
rosmarino, con note minerali e di cacao. Palato elegante, estratto leggermente ruvido, corpo
teso e armonioso. Aromi di bacche scure e ribes nero sul finale, con un lungo retrogusto.
Abbinamenti:

CONSTANTIA Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai fu_nghi marroni,_ brasati, poIIame_ a
GLEN carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
FIVE Consigli per il consumo:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese d'origine: Sudafrica
Regione: Costantia
Produttore: Constantia Glen
Valutazioni: Score 18.5/20
Vinificazione: 19 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 145 %
Varieta d'uva: 28% Cabernet Sauvignon, 28% Cabernet Franc, 21% Merlot,
14% Petit Verdot, 9% Malbec

Numero di articolo: 0939622
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Five

Constantia WO

Constantia Glen

Origine: Sudafrica

Valutazioni: Score 18.5/20

Varieta d'uva: 28% Cabernet Sauvignon, 28% Cabernet Franc,

21% Merlot, 14% Petit Verdot, 9% Malbec

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 19 Mesi in barrique

Gradazione 14.5%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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