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2023 Malbec Lote Especial

La Brava, Valle Calchaqui, Bodega Colomé

Un successo di prezzo dalle alture argentine .

Descrizione del vino:

I vini di Bodega Colomé si concentrano sui vitigni per eccellenza dell'Argentina,
evidenziandone le caratteristiche uniche. Il Lote Especial, prodotto con il 100% di Malbec,
esprime perfettamente il potenziale unico della regione e del terreno.

Nota di degustazione:

Rosso cremisi impenetrabile con riflessi violacei. Al naso ciliegie nere, mirtilli, pepe nero in
grani e un pizzico di incenso e grafite, con sfumature di scorza di arancia rossa e petali di

- violetta. Al palato, bacche scure, succo di sambuco e un accenno di tabacco da pipa biondo.
/) L { La struttura & densa, leggera e raffinata, con tannini delicatamente cesellati ed elegante
L (_-../ & a}cidita. Legno nobile e spezie esotiche nel finale potente e vellutato, che promette grandi
riserve.
Lote Epecid. Abbinamenti:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
Malbee carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
i o formaggio di malga).
. . . Consigli per il consumo:
W w:v 1 Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Btellas: gntds de 7o ml Paese d'origine: Argentina
Regione: Cafayate-Calchaqui
Viw Tito e Gran M. Produttore: Colomé
Vi Caehggn = Sas - Ayt Valutazioni: James Suckling 92/100
Vinificazione: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.5%
Maturita: da subito fino al 2034
Varieta d'uva: 100% Malbec
Numero di articolo: 1114623
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Malbec Lote Especial

La Brava

Valle Calchaqui

Bodega Colomé

Origine: Argentina

Valutazioni: James Suckling 92/100

Varietad d'uva: 100% Malbec

Maturita: da subito fino al 2034

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 12 Mesi in barrique

Gradazione 14.5%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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