
2022 Lunaris Demeter

Chorb Rheinau AOC Zürich, Staatskellerei Zürich, Demeter (CH-BIO-006)

Il décroche la lune

Descrizione del vino:
Il nome Lunaris deriva dal latino \"luna\" e si riferisce all'importanza di questo astro nella
viticoltura biodinamica. Le uve, certificate Demeter, provengono dall'esclusiva parcella Chorb,
situata nella famosa ansa del Reno Rheinau. Con Lunaris, la Staatskellerei Zürich ha creato
un vino rosso moderno che esprime in modo sorprendente l'effetto della luna sulla natura qui
sulla terra.
Nota di degustazione:
Rosso rubino intenso fino al disco. Al naso, molto aperto, si percepiscono delicati profumi di
petali di rosa, ciliegie e fragole, con note di anice e noce moscata. L'intensità degli aromi è
confermata al palato, questo è un vino molto equilibrato e pieno di femminilità, con note
speziate e un accenno di moka; i tannini sono morbidi ed elastici, senza mai vacillare fino al
finale persistente.
Abbinamenti:
Si consiglia di abbinare questo vino a scaloppine di cervo, costolette di vitello, cotolette di
vitello alla zurighese, filetto alla Wellington e tartare. Ottimo anche con formaggi semiduri e
fonduta cinese.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese d'origine: Svizzera
Regione: Zurich
Produttore: Staatskellerei Zürich
Valutazioni: Score 18/20
Vinificazione: 16 Mesi in barrique
Viticoltura: Biodinamico
Gradazione alcolica: 11.5 %
Varietà d'uva: 70% Cabernet Jura, 30% Monarch
Numero di articolo: 0663322
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Lunaris Demeter
Chorb Rheinau AOC Zürich
Staatskellerei Zürich
Demeter (CH-BIO-006)

Origine: Svizzera
Valutazioni: Score 18/20
Varietà d'uva: 70% Cabernet Jura, 30% Monarch
Viticoltura: Biodinamico
Vinificazione: 16 Mesi in barrique
Gradazione
alcolica:

11.5 %

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve
essere decantato.
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