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2022 Atance Bobal

Valencia DO, Risky Grapes

Firmato da Toni Sarrién, il maestro del Bobal

Descrizione del vino:

Toni Sarrion € il maestro indiscusso del vitigno Bobal. Nella sua denominazione DOP El
Terrerazo (a ovest di Valencia, Spagna), Toni produce Bobal eleganti e profondi dalla fine
degli anni Novanta. Lavora interamente con il metodo del calice, senza irrigazione, e
raccoglie le uve esclusivamente a mano. | suoi vini sono certificati biologici e vegani.

Nota di degustazione:

Rosso ciliegia brillante con riflessi rubino. Un bouquet accattivante di ciliegie rosse, ribes e
scorza di arancia rossa. Sottili note floreali ed erbe mediterranee caratterizzano il palato
perfettamente equilibrato. Sul finale, I'acidita croccante si fonde perfettamente con una
consistenza vellutata e voluttuosa. Una bella mineralita gli conferisce profondita e
temperamento, pur rimanendo leggero e piacevole.

Abbinamenti:

Salumi, Biindnerfleisch, carpaccio, terrine, pollame, prosciutto con '0osso, salsicce alla griglia,
specialita bernesi e formaggi delicati - o semplicemente per piacere.

A ’% p Consigli per il consumo:
1; o) E Leggermente fresco, tra 14 e 16 gradi
¥ e ) Paese d'origine: Spagna
__ . | Regione: Valencia
| Produttore: Risky Grapes
ATA NJ@E | V.aIgFaziqni: Parker _9_1/100, Score 1§.5_/2_0
= . Vinificazione: 12 Mesi in vasche d’acciaio inox
VALENCIA Viticoltura: Biodinamico
Gradazione alcolica: 13.5%
o T Maturita: da subito fino al 2028
5}1: —e @%ix@;@ e«———qﬁ Varieta d'uva: 100% Bobal
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Atance Bobal

Valencia DO

Risky Grapes

Origine: Spagna

Valutazioni: Parker 91/100, Score 18.5/20
Varieta d'uva: 100% Bobal

Maturita: da subito fino al 2028
Viticoltura: Biodinamico

Vinificazione: 12 Mesi in vasche d’acciaio inox
Gradazione 13.5%

alcolica:

Servizio: Leggermente fresco, tra 14 e 16 gradi
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