
2013 Cuvée Tradition

Méditerrannée IGP, Domaine Richeaume (Bio)

Gehaltvolle Cuvée vom Bio-Pionier

Nota di degustazione:
Kräftiges Dunkelrot, köstlicher, bereits animierender und typischer Duft nach provenzalischer
Garrigue und viel Frucht. Trinkt sich rundum köstlich: konzentrierter und kraftvoller, dabei
auch sehr ansprechender und ausgewogener Roter, der mit viel Frucht und dichten Aromen
saftiger Pflaumen, Brombeeren und Kirschen und betörenden weiß. Herrlich auch die Noten
von Thymian, Rosmarin und Pfeffer im Bouquet. Extrem fruchtbetont, dabei bestens
balanciert, mit geschmeidiger Tanninstruktur vom fein abgestimmten Einsatz der Barriques.
Einer der besten Rotweine seiner Klasse aus der gesamten Provence, mit ausgezeichnetem
Reifepotenzial – wie ein zuletzt geöffneter 2005er auf das Beste zeigte, der sich köstlich
präsentierte.
Abbinamenti:
Hervorragend zu Gegrilltem, kräftig gewürztem Fisch, Bœuf bourguignon, Coq au Vin,
Halbhartkäse oder reifem Weichkäse, Lamm in Kräuterkruste, Gigot oder Ratatouille-Gratin.
Ebenso spannend in Kombination mit gegrilltem Wolfsbarsch, Lasagne à la provençale,
Lammeintopf und Pfeffersteak.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Paese d'origine: Francia
Regione: Provenza
Produttore: Domaine Richeaume SAS
Valutazioni: Score 18/20
Vinificazione: 18 Monate in Barrique
Viticoltura: Bio
Gradazione alcolica: 13.0 %
Maturità: Jetzt bis 2025
Varietà d'uva: 38.4% Syrah, 27.6% Merlot, 24.6% Cabernet Sauvignon, 9.4%

Grenache
Numero di articolo: 1428313
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Cuvée Tradition
Méditerrannée IGP
Domaine Richeaume (Bio)

Origine: Francia
Valutazioni: Score 18/20
Varietà d'uva: 38.4% Syrah, 27.6% Merlot, 24.6% Cabernet

Sauvignon, 9.4% Grenache
Maturità: Jetzt bis 2025
Viticoltura: Bio
Vinificazione: 18 Monate in Barrique
Gradazione
alcolica:

13.0 %

Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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