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2012 Chateauneuf-du-Pape AOC

Clos des Papes

Phanomenales Rating von Wine Spectator!

Descrizione del vino:

Die Familie Avril kreiert auBergewdhnliche Weine der Spitzenklasse mit hohem
Reifepotential, die permanent Top-Ratings erzielen. Dieser volumindse und extraktreiche
Chéateauneuf begeistert aber nicht nur mit seiner gro3en Dichte und seinem intensiven
Geschmack, sondern zeigt gleichzeitig ungemein viel Harmonie, Eleganz, Frische und
Feinheit.

Nota di degustazione:

Im Glas funkelt er rubin- bis granatrot, mit herrlichem Duft eingelegter Pflaumen,
Amarenakirschen, typisch auch Veilchen sowie dtherisch-wiirzige Noten in Form von
Lorbeere und Gewdrzkuchen . Zur Zeit noch etwas ungestim und blutjung wie bei jedem
wirklich GroRen Wein, trinkt sich mit verfihrerischer, geradezu hedonistischer Frucht
schwarzer Kirschen und Brombeeren, Lakritze, wirzige und florale Noten, Oliven und rohes
Fleisch mit tabakigen Noten. Ungemein komplex, mit superber Konzentration und Lange. Die
feine Saure ist perfekt integriert und harmonischer Bestandteil dieses Klasseweins. Das
Tannin ist samtig-fein von sif3er und reifer Art und trégt den Wein zusétzlich. Strahlt nahezu
Vollkommenheit aus und ist einer der groBen Weine Frankreichs mit dazu groRartigem Riefe-
und Lagerpotenzial.

Abbinamenti:

Geniessen Sie diesen Wein zu Entrecdte Café de Paris, Kalbsbéackchen, Chateaubriand,
Tournedos Rossini oder Lammkeule mit Rosmarinjus. Ebenso passend zu dunklen

A Fleischsorten wie Rindsschmorbraten, Lammfleisch und Wildgerichten.

'-*.-'Qi ! Consigli per il consumo:

GﬂFDﬂth Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann

euieion azananoarparive @8 & entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Aot S PGS BT KOO Bt Paese d'origine: Francia
: = Regione: Rodano
_ Sottoregione: Valle del Rodano meridionale
Produttore: Clos des Papes
Valutazioni: Score 20/20, Wine Spectator 97/100, Parker 96/100
Vinificazione: 12 Monate in Grossholz
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 15.0%
Maturita: Jetzt bis 2035
Varieta d'uva: 55% Grenache, 30% Mourvédre, 10% Syrah
Numero di articolo: 1422212
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Chéateauneuf-du-Pape AOC
Clos des Papes
Origine: Francia
Valutazioni: Score 20/20, Wine Spectator 97/100, Parker
96/100
Varieta d'uva: 55% Grenache, 30% Mourvédre, 10% Syrah
Maturita: Jetzt bis 2035
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 12 Monate in Grossholz
Gradazione 15.0%
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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