
2011 Colors

Costers del Segre DO, Cérvoles Celler

Nicht nur optisch ein Knaller

Nota di degustazione:
Sattes Rubin mit feinem Granat in der Mitte. Nase mit viel Pflaumen und dezenter Zimtnote,
auch Dörrbirnen und Rotweinfeigen. Seidige Textur im fruchtbetonten Gaumen, saftiger Fluss
und kontinuierliche Fruchtnuancen, an Kirschen und dunkle Weinbeeren erinnernd, samtiger
Extrakt bis ins elegant ausklingende Finale.
Abbinamenti:
Hervorragender Begleiter zu Grilladen, Spanferkel und Hackfleischbällchen. Ebenso passend
zu verschiedenen Käsesorten oder auch Poulet.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Paese d'origine: Spagna
Regione: Costers del Segre
Produttore: Cérvoles Celler
Valutazioni: Score 17/20
Vinificazione: 10 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.5 %
Maturità: Jetzt trinkreif
Varietà d'uva: 35% Tempranillo, 20% Garnacha, 20% Cabernet Sauvignon,

15% Merlot, 10% Syrah
Numero di articolo: 0809811
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Colors
Costers del Segre DO
Cérvoles Celler

Origine: Spagna
Valutazioni: Score 17/20
Varietà d'uva: 35% Tempranillo, 20% Garnacha, 20% Cabernet

Sauvignon, 15% Merlot, 10% Syrah
Maturità: Jetzt trinkreif
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 10 Monate in Barrique
Gradazione
alcolica:

14.5 %

Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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