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2008 La Basseta

Priorat DOCa, Bodegas Mas Alta

Einzellage im Herzen des Priorat

Descrizione del vino:

Mineralische Schieferterrassen, bis zu 100 Jahre alte Reben und das iiberragende Onologen-
Team Michel Tardieu und Philippe Cambie, das ist das Geheimnis hinter diesem grossen
Priorat.

Nota di degustazione:

Sattes Granat mit rubin-schwarzer Mitte. Backpflaumen und reife Amarenakirschen in der
verschwenderischen Nase, feinste Pralinennoten und Korinthenschokolade dahinter, auch
stisse Dorrbirnen und Lebkuchen. Veloursartiger Gaumenfluss mit betérender Extraktsiisse
und geleeartigem Fruchtdruck, auch in der aufwarmenden Mitte viel Schmelz und Finesse
zeigend, Schokokirschen, Zimtzwetschgen und Himbeersaft, perfekte Balance auf htéchstem
Niveau bis ins seidig-weiche Finale. Druckvoll und einzigartig elegant zugleich. Gehdért zu den
ganz grossen Spanienerlebnissen.

Abbinamenti:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Rindsfilet, geschmorter Haxe oder Lammkotelett.
Servieren Sie diesen Wein auch zu Wildgerichten und Ochsenschwanz.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Paese d'origine: Spagna

Regione: Priorat

Produttore: Mas Alta

Valutazioni: Falstaff 95/100, Parker 94/100, Score 20/20
Vinificazione: 16 Monate in Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 155%

Maturita: Jetzt bis 2028

Varieta d'uva: 60% Grenache, 20% Carignan, 20% Cabernet Sauvignon
Numero di articolo: 0841108
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
La Basseta
Priorat DOCa
Bodegas Mas Alta
Origine: Spagna
Valutazioni: Falstaff 95/100, Parker 94/100, Score 20/20
Varieta d'uva: 60% Grenache, 20% Carignan, 20% Cabernet
Sauvignon
Maturita: Jetzt bis 2028
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 16 Monate in Barrique
Gradazione 155 %
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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