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2012 Chéateau Lafon La Tuilerie

St-Emilion AOC

St-Emilion-Merlot pur

Descrizione del vino:

Pierre Lafon hatte schon langer ein Auge auf eine besonders gute Parzelle mit kalkreichem
Boden in St-Emilion geworfen: Les Tuilieries. Als das kleine Stiick Land dann tatsachlich im
Jahr 2000 zum Verkauf stand, schlug er zu.

Nota di degustazione:

Sattes Purpur-Granat, dicht in der Mitte, lila Schimmer aussen. Reifes Bouquet, Pierre Lafon
hatte noch nie so viel Schokolade wéhrend der Primeurprobe in seinem Wein, Rdstnoten,
Brombeeren, schwarze Pflaumen, Sommertriiffel. Samtiger Gaumen, schéne Mineralitat, gibt
sich recht weich, trotz der fein kdrnigen Gerbstoffe auf der Zunge, im Finale Mokka und
wieder Schoko, diesmal in Form von Pralinen. Erstmals scheint das ein vielleicht frih
zugéanglicher L-L-T zu sein? Bei unserem Weingutsbesuch degustierten wir noch kurz den
2011er vor der Abflllung. Wow!

,@{,{Z(_ Abbinamenti:

LAFON LA TUILER[E Toller Begleiter zu Schmorbraten, I'Entrecote,. Rumpsteak, schwarz?n Triffeln und Cote de
: = beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.
S R LO N CRAND CRU Consigli per il consumo:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
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AU GHATE S Paese d'origine: Francia
Regione: Bordeaux
Sottoregione: St-Emilion e Satelliti
Produttore: Chéateau Lafon La Tuilerie
Valutazioni: René Gabriel 18/20
Gradazione alcolica: 13.5%
Maturita: Jetzt bis 2030
Varieta d'uva: 100% Merlot
Numero di articolo: 0427612
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chateau Lafon La Tuilerie

St-Emilion AOC

Origine: Francia

Valutazioni: René Gabriel 18/20

Varieta d'uva: 100% Merlot

Maturita: Jetzt bis 2030

Gradazione 13.5%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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