o N\
MOVENPICK

VINS

2014 Maestro

Napa Valley, Robert Mondavi Winery

Zu Ehren des Maestros Robert Mondavi

Descrizione del vino:

Uber den Maestro des Topjahres 2014 sagt Geneviéve Janssen, Director of Winemaking,
dass er ein bedeutenderWein mit einer bescheidenen Seele sei. Er sei eine Hommage an
Robert Mondavi, der auf der Gala zur Erdffnung desTo-Kalon-Kellers spontan den
Dirigentenstab nahm und das Orchester anleitete. Damals wurde den Anwesenden klar, dass
Mondavi ein wahrer Maestro ist und immer auch Maestro des Weinguts und Inspiration fiir
alle Mitarbeiter sein wird.

Nota di degustazione:

Granatrubin. Duftiges Cassisbouquet, dahinter Brombeergelee, Nougatpralinen, Kokos, ein
Hauch Minze und Schattenmorellensaft, am kraftigen Gaumen mit stiitzendem, reifen Tannin,
sehr vielschichtig und komplex, spurbare To-Kalon-Mineralik, Pflaumenkompott, Lakritze und
dunkle Edelhdlzer im nicht enden wollenden Finale. Ein wahres Meisterwerk und tragt den
Namen zurecht: Maestro!

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Paese d'origine:

Regione: California

Sottoregione: North Coast

Produttore: Mondavi

Valutazioni: Score 19/20, Wine Spectator 88/100

Vinificazione: 21 Monate im Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 145 %

Maturita: Jetzt bis 2028

Varieta d'uva: 73% Cabernet Sauvignon, 23% Cabernet Franc, 2% Petit Verdot,
2% Merlot

Numero di articolo: 0883714
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Maestro

Napa Valley

Robert Mondavi Winery

Origine:

Valutazioni: Score 19/20, Wine Spectator 88/100

Varieta d'uva: 73% Cabernet Sauvignon, 23% Cabernet Franc,

2% Petit Verdot, 2% Merlot

Maturita: Jetzt bis 2028

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 21 Monate im Barrique

Gradazione 145 %

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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