MOVENPICK

VINS

2 S 2013 Shiraz-Malbec Batonnage

Langhorne Creek, Bremerton Wines

Rare Spezialitat aus der Prestige-Linie

Descrizione del vino:

Die Quereinsteigerin Rebecca Willson z&hlt zu den besten Onologen des Landes und wurde
bereits mit zahlreichen Preisen ausgezeichnet. Zu ihren personlichen Lieblingsweinen zéhlen
sicherlich die Weine der Batonnage- Premiumlinie.

Nota di degustazione:

Beeindruckendes, fast schwarzes Purpur, hoch spannender Duft mit einer Vielzahl schwarzer
Beerenfriichte und Gewurzen. Am Gaumen dann mit einem wahrem Aromenteppich dunkler
Friichte (Brombeeren, schwarze Johannisbeeren und dunkle Kirschen), Zartbitterschokolade
und Lakritze. Das feine Holz der franzdsischen Barriques verleiht dem Wein neben aller Kraft
und Lange auch eine elegante, vitale Art sowie eine herausragende Textur aller
Komponenten. Ein echter Spitzenwein aus einem grof3artigen Jahrgang in Australien!
Abbinamenti:

Wir empfehlen diesen Wein zu reifem Kése, Roastbeef, Gegrilltem sowie Lamm in allen
Variationen. Geniessen Sie ihn auch zu Wild- und Schmorgerichten.

Consigli per il consumo:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Paese d'origine: Australia

[ Regione: Australia Meridionale

BREMERTON Sottoregione: Torrente Langhorne

Produttore: Bremerton
Valutazioni: J. Halliday 95/100
Vinificazione: 16 Monate in Barrique

BATONNAG! Viticoltura: Tradizionale
L2 MALBES Gradazione alcolica: 14.5%

Maturita: Jetzt bis 2029

Varieta d'uva: 70% Shiraz, 30% Malbec
Numero di articolo: 0810013
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Shiraz-Malbec Batonnage

Langhorne Creek

Bremerton Wines

Origine: Australia

Valutazioni: J. Halliday 95/100

Varieta d'uva: 70% Shiraz, 30% Malbec

Maturita: Jetzt bis 2029

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 16 Monate in Barrique

Gradazione 14.5%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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