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2011 Hacienda Monasterio Reserva

Ribera del Duero DO, Bodegas Hacienda Monasterio
Uberwaltigender Reserva aus den besten Parzellen, vinifiziert von Peter Sissek.

Abbinamenti:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Rindsfilet, geschmorter Haxe oder Lammkotelett.
Servieren Sie diesen Wein auch zu Wildgerichten und Ochsenschwanz.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Paese d'origine: Spagna
&N - Regione: Ribera del Duero
-'HC]END%W}-M Produttore: Hacienda Monasterio
3 Valutazioni: Guia Pefiin 95/100, Parker 92/100
Loddora det L Vinificazione: 20 Monate in Barrique
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OB o s Maturita: Jetzt bis 2024
Varieta d'uva: 80% Tempranillo, 20% Cabernet Sauvignon
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de 21600 botellas.
RIBERA DEL DUERC REDWINE

ALC.145% BY VOL. 750 ML
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Hacienda Monasterio Reserva

Ribera del Duero DO

Bodegas Hacienda Monasterio

Origine: Spagna

Valutazioni: Guia Pefiin 95/100, Parker 92/100

Varietd d'uva: 80% Tempranillo, 20% Cabernet Sauvignon

Maturita: Jetzt bis 2024

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 20 Monate in Barrique

Gradazione 15.0%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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