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2009 Chateau Haut-Brion

ler Cru Classé, Pessac-Léognan AOC

Un classico rilassante in stile fiammeggiante

Descrizione del vino:

Unverwechselbar ist schon die konische Flaschenform dieses Hauses, doch vor allem lasst
sich die Sonderstellung des Premier-Cru-Chateaus Haut-Brion daran ablesen, dass es als
einziges der im Jahr 1855 klassifizierten Chéateaus nicht im Bereich Médoc, sondern in der
Appellation Pessac-Léognan liegt. Der Boden besteht aus einem viele Meter tiefen
Kiesgrund, was dem Wein seinen unverwechselbaren Charakter verleiht. Zudem legt man bei
Haut-Brion extrem viel Wert auf die Selektion und Vermehrung der besten Rebstdcke.
GroRartige Voraussetzungen fir einen komplexen Grand Vin, der sich stilistisch seit jeher
durch Eleganz und Harmonie sowie eine Flle von fruchtigen und erdigen Aromen
auszeichnet.

Nota di degustazione:

Porpora estremamente scuro con riflessi lilla e viola. Leggermente piu scuro di un Mission.
Bouquet delicato di bacche nere, liquirizia, uva sultanina, fumo e note di tartufo estivo. Sentori
di catrame che emergono in profondita, e barocco al primo naso. Palato classico, molto fine,
tannini eleganti, in dolce armonia con il corpo pieno. 46% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon e
14% Cabernet Franc, 47 hl/ha.

Abbinamenti:

Delizioso con brasati, entrec6te, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
al cosciotto di agnello, all'anatra confit o ai formaggi a pasta dura. .

Consigli per il consumo:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un‘ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.

Paese d'origine: FR

Regione: Bordeaux

Sottoregione: Graves/Pessac Léognan

Produttore: Chateau Haut Brion

Valutazioni: Parker 100/100, Wine Spectator 98/100, WeinWisser 19/20,
Falstaff 98—-100/100

Gradazione alcolica: 14.5%

Maturita: fino a 2050

Varieta d'uva: 46% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon, 14% Cabernet Franc

Numero di articolo: 0461609
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Chéateau Haut-Brion
ler Cru Classé
Pessac-Léognan AOC
Origine: FR
Valutazioni: Parker 100/100, Wine Spectator 98/100,
WeinWisser 19/20, Falstaff 98—100/100
Varieta d'uva: 46% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon, 14%
Cabernet Franc
Maturita: fino a 2050
Gradazione 14.5%
alcolica:
Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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