£INCA
(ORREMILANDg

Montecastrillo

RIBERA DEL DUERD
SENOMINACION BI o

o Nr
MOVENPICK

VINS

2014 Montecastrillo Tinto

Ribera del Duero DO, Finca Torremilanos, Bodegas Pefalba Lopez (Bio)

Unser beliebter Bio-Bestseller aus Ribera del Duero.

Nota di degustazione:

Intensives Purpur mit rubin-schwarzer Mitte, Stisse Pflaumen und dunkle Kirschen in der
verfihrerischen Nase, feine Brotkrustentdne und Brombeergelee dahinter. Saftiger Auftakt mit
wiederum viel schwarzer Frucht und feiner Extraktsusse, nun auch Holunder und vollreife
Himbeeren, weiche Tanninstruktur und bis ins pflaumige Finale viel Trinkspass bietend. Viel
Ribera del Duero fiirs Geld.

Abbinamenti:

Hervorragender Begleiter zu Grilladen, Spanferkel und Hackfleischballchen. Ebenso passend
zu verschiedenen Kasesorten oder auch Poulet.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Paese d'origine: Spagna

Regione: Ribera del Duero
Produttore: Torremilanos
Valutazioni: Guia Peiiin 88/100, Score 17.5/20
Vinificazione: 4 Monate in Barrique
Viticoltura: Bio

Gradazione alcolica: 13.5%

Maturita: Jetzt bis 2021
Varieta d'uva: 100% Tempranillo
Numero di articolo: 0764014
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Montecastrillo Tinto
Ribera del Duero DO
Finca Torremilanos
Bodegas Pefalba Lopez (Bio)
Origine: Spagna
Valutazioni: Guia Pefiin 88/100, Score 17.5/20
Varietad d'uva: 100% Tempranillo
Maturita: Jetzt bis 2021
Viticoltura: Bio
Vinificazione: 4 Monate in Barrique
Gradazione 135%
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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