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2013 Montecastro

Ribera del Duero DO, Bodegas y Vifiedos Montecastro

Ribera voller aromatischer Tiefe und Komplexitéat

Descrizione del vino:

Druckvoller Tempranillo aus der neuen Bodega von Carlos del Rio (Hacienda Monasterio) im
Herzen der Ribera del Duero.

Nota di degustazione:

Dichtes Purpur mit undurchlassiger Mitte. Pflaumen und reife Kirschen in der konzentrierten
Nase, feine Ribera-Minerlik dahinter, an schwarzen Pfeffer und Wachholder erinnernd.
Samtig-weicher Gaumenfluss mit vielschichtiger, blauer und schwarzer Frucht sowie dezenter
Lakritzenwiirze, kompakte Tannine und zartpelziges Extrakt in der noch jugendlichen Mitte,
schwarzer Holunder und Nussschokolade, kontinuierlicher Fruchtdruck bis ins viel Potential
versprechende Finale. Dekantieren falls jung getrunken.

Abbinamenti:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Rindsfilet, geschmorter Haxe oder Lammkotelett.
Servieren Sie diesen Wein auch zu Wildgerichten und Ochsenschwanz.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Paese d'origine: Spagna

Regione: Ribera del Duero

Produttore: Montecastro
Valutazioni: Score 18.5/20
Vinificazione: 18 Monate im Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 15.0%

Maturita: Jetzt bis 2024

90% Tempranillo, 10% Merlot
0865413

Varieta d'uva:
Numero di articolo:
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Montecastro

Ribera del Duero DO

Bodegas y Vifiedos Montecastro

Origine: Spagna

Valutazioni: Score 18.5/20

Varieta d'uva: 90% Tempranillo, 10% Merlot

Maturita: Jetzt bis 2024

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 18 Monate im Barrique

Gradazione 15.0%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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