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California, Orin Swift Cellars

Châteauneuf hoch zwei

Descrizione del vino:
Ein grosser Roter von der südlichen Rhone gepaart mit kalifornischer Kraft – das gelingt
keinem besser als Kultweinmacher Dave Phinney, der dem Wein wieder ein cooles Etikett
verpasst hat.
Nota di degustazione:
Undurchsichtiges Pupurgranat. Betörendes Bouquet nach Nuss-Schoko-Korinthen und
eingelegten Feigen, Amarenalikör, reifer Brombeerkonfitüre dahinter Koriander, ein Hauch
Thymian und Kirschtabak. Am Gaumen samtige Tannine, eine perfekt fliessende Textur,
crèmig und mit ungeheurer Eleganz ausbalanciert, im nicht endenwollenden Finale
Holundergelee, schwarzer Pfeffer, erkalteter Früchtetee, intensiver Veilchenduft sowie dunkle
Pralinen, Edelholznoten und Mokka.
Abbinamenti:
Hervorragender Begleiter zu T-Bone-Steak, Lammracks, Wagyuburger, Sparerips und Filet
Mignon. Toll auch zu reifem Käse und Schmorgerichten.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Paese d'origine:
Regione: California
Produttore: Orin Swift
Valutazioni: Wine Spectator 94/100, Score 19/20
Vinificazione: 10 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 15.5 %
Maturità: Jetzt bis 2024
Varietà d'uva: 50% Petite Sirah, 23% Syrah, 9% Grenache, 4% Malbec, 3%

Cabernet Sauvignon, 1% Tempranillo, Pinot Noir, Merlot,
Cabernet Franc, Gamay

Numero di articolo: 0513114

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Abstract
California
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Origine:
Valutazioni: Wine Spectator 94/100, Score 19/20
Varietà d'uva: 50% Petite Sirah, 23% Syrah, 9% Grenache, 4%

Malbec, 3% Cabernet Sauvignon, 1%
Tempranillo, Pinot Noir, Merlot, Cabernet Franc,
Gamay

Maturità: Jetzt bis 2024
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 10 Monate in Barrique
Gradazione
alcolica:

15.5 %

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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