
2013 Château Pape Clément

Cru Classé de Graves, Pessac-Léognan AOC

Der Blockbuster von Bernard Magrez

Descrizione del vino:
Pape Clément zählt zu den ältesten Weingütern und Châteaus im Bordeaux. Seit der
Übernahme durch Bernard Magrez ist das Gut in Bestform. Einer der leuchtenden Sterne des
Bordeaux.
Nota di degustazione:
Dunkles Granat, recht satt in der Mitte, rubiner Rand. Für einmal erstaunlich schlank im
Ansatz, kompottige Fruchtnoten, Waldbeeren und Kirschentöne, etwas Schokolade von
warmem Merlot, angenehme Röstnoten und feine Kräuternuancen. Im Gaumen halbfüllig,
recht saftig, in Innern rote Johannisbeeren und einen säuerlichen, an Weichseln erinnernden
Touch zeigend. Erinnert etwas an seinen eigenen 2002er, was ja dann in der Genussreife
nicht ganz so schlecht wäre.
Abbinamenti:
Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecôte, Rumpsteak, schwarzen Trüffeln und Côte de
bœuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkäse.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Paese d'origine: Francia
Regione: Bordeaux
Sottoregione: Graves/Pessac Léognan
Produttore: Château Pape Clément
Valutazioni: James Suckling 91–92/100, René Gabriel 17/20, Wine Spectator

88–91/100
Gradazione alcolica: 13.0 %
Maturità: Jetzt bis 2032
Varietà d'uva: 51% Cabernet Sauvignon, 46% Merlot, 2% Petit Verdot, 1%

Cabernet Franc
Numero di articolo: 0472313
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Château Pape Clément
Cru Classé de Graves
Pessac-Léognan AOC

Origine: Francia
Valutazioni: James Suckling 91–92/100, René Gabriel 17/20,

Wine Spectator 88–91/100
Varietà d'uva: 51% Cabernet Sauvignon, 46% Merlot, 2% Petit

Verdot, 1% Cabernet Franc
Maturità: Jetzt bis 2032
Gradazione
alcolica:

13.0 %

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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