MOVENPICK

VINS

2013 Seleccién Especial

Sardén de Duero, VT Castilla y Ledn, Abadia Retuerta
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e ERTA l Erstklassiger Rotweinwert

Descrizione del vino:

Luxus verpflichtet. Genauso wie das Boutique-Hotel im gleichnamigen Kloster gehéren die
Weine von Abadia Retuerta zu den besten aus der Region. Zu Recht ist der renommierte
Onologe Pascal Delbeck stolz auf den ausgezeichneten Seleccion Especial. 13 Monate in
Barriquen gereift.

Nota di degustazione:

Sattes Pupur mit rubinen Relfexen. Backpflaumen und Schokokirschen in der
verschwenderischen Nase, auch dunkle Waldbeeren und siisser Tabak, immer wieder neue
Aromen zeigend. Samtig-weicher Gaumenfluss mit betérender Extraktstisse und wieder viel

;\“::__' schwarzer Frucht, runde Tannine und herrliche Tempranillo-Wé&rme in der schokoladigen
C—— Mitte, Amarenakirschen und reife Brombeeren bis ins veloursartige Finale. Wird seinem
ABADIA-RETUERTA . -
e Namen Seleccion Especial mehr gerecht.
ilocoi %Z%w.”/ Abbinamenti:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Rindsfilet, geschmorter Haxe oder Lammkotelett.
B Propice Servieren Sie diesen Wein auch zu Wildgerichten und Ochsenschwanz.

SARDON DE DUERO Consigli per il consumo:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann

s — =y entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

45 INTERRATIORAL WIKE, CHALLLKGE 1! Paese d'origine: Spagna
B Regione: Castiglia-Ledn

Produttore: Abadia Retuerta
Valutazioni: Guia Gourmets 93/100
Vinificazione: 13 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.5%
Maturita: Jetzt bis 2025
Varieta d'uva: 75% Tempranillo, 15% Cabernet Sauvignon, 10% Syrah
Numero di articolo: 0802213
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Seleccién Especial
Sardoén de Duero
VT Castillay Le6n
Abadia Retuerta
Origine: Spagna
Valutazioni: Guia Gourmets 93/100
Varieta d'uva: 75% Tempranillo, 15% Cabernet Sauvignon,
10% Syrah
Maturita: Jetzt bis 2025
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 13 Monate in Barrique
Gradazione 13.5%
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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