
2009 Château Langoa Barton

3e Cru Classé, St-Julien AOC

Die neuen Langoas werden immer feiner

Descrizione del vino:
Feinster Ausdruck des anspruchsvollen Strebens der Bartons nach immer neuen
Qualitätshöhen.
Nota di degustazione:
Ein ganz toller Grand Cru Value. Extrem dunkles Purpur mit lila und violetten Reflexen. Sehr
dichtes, fleischiges Bouquet, viel trüffeligen Cabernet zeigend, Lakritze und Teernuancen,
über allem ein feiner Dörrbananenhauch schwebend.
Abbinamenti:
Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecôte, Rumpsteak, schwarzen Trüffeln und Côte de
bœuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkäse.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Paese d'origine: Francia
Regione: Bordeaux
Sottoregione: St-Julien
Produttore: Châteaux Léoville Barton
Valutazioni: Wine Spectator 90-93/100, WeinWisser 18/20, Parker 90/100
Gradazione alcolica: 13.0 %
Maturità: 2017–2038
Numero di articolo: 0127909
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Château Langoa Barton
3e Cru Classé
St-Julien AOC

Origine: Francia
Valutazioni: Wine Spectator 90-93/100, WeinWisser 18/20,

Parker 90/100
Maturità: 2017–2038
Gradazione
alcolica:

13.0 %

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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