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2015 Chateauneuf-du-Pape AOP

Cuvée Spéciale, Tardieu-Laurent

Tiefe, Frucht und Intensitat

Descrizione del vino:

Das Traubengut kommt aus der Spitzenlage «La Crau» was ein Garant fir die feinsten und
finessenreichsten Chateauneuf-du-Papes von der sidlichen Rhone ist.

Abbinamenti:

Geniessen Sie diesen Wein zu Entrecote Café de Paris, Kalbsbackchen, Chateaubriand,
Tournedos Rossini oder Lammkeule mit Rosmarinjus. Ebenso passend zu dunklen
Fleischsorten wie Rindsschmorbraten, Lammfleisch und Wildgerichten.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Paese d'origine: Francia
Regione: Rodano
Sottoregione: Valle del Rodano meridionale
Produttore: Tardieu-Laurent
Valutazioni: Jeb Dunnuck 93-96/100, Wine Spectator 96/100
FAMILLE TARDIEL Vinificazione: 24 Monate in Grossholz
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 145 %
Maturita: Jetzt bis 2035
Varieta d'uva: 100% Grenache Noir
A Numero di articolo: 0212715
HATEAUNEUF-DU-PARE
Curée Jﬂ.:'l{‘r}{ﬁ"

IARDIEU = LAURENT

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

VINS

Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chéateauneuf-du-Pape AOP

Cuvée Spéciale

Tardieu-Laurent

Origine: Francia

Valutazioni: Jeb Dunnuck 93-96/100, Wine Spectator 96/100

Varieta d'uva: 100% Grenache Noir

Maturita: Jetzt bis 2035

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 24 Monate in Grossholz

Gradazione 14.5%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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