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2015 Les Dentelles

Cétes du Roussillon Villages AOC, Domaine Thunevin-Calvet

Blockbuster mit hohem Spassfaktor

Descrizione del vino:

Der «Bad Boy»-Star Jean-Luc Thunevin und Roger Calvet kreieren auf ihrem Joint-Venture-
Gut im wild-schdnen Roussillon einzigartige Terroirweine mit viel internationaler Klasse. Die
Trauben fur die Spitzenselektion «Les Dentelles» reifen auf mineralreichen Schiefer- und
Granitbéden und bringen nach 18 Monaten Reife im Holzfass einen hochkaratigen
Sudfranzosen hervor, der sich mit beeindruckender Kraft, weichen Gerbstoffen sowie reichlich
fruchtigem Extrakt prasentiert.

Nota di degustazione:

Fast schwarzes Purpurrot, groRartiger Duft mit viel dunkler Beerenfrucht, Lakritze,
mediterranen Gewirzen und steinigen Noten aus dem Terroir. Am Gaumen auf3ergewdhnlich
reichhaltig, mit vollen Kérper und verschwenderischer, betont schwarzbeeriger Frucht und
samtig-seidigen, suflen Tanninen. Die Mineralitat aus den spektakuldren Weinbergslagen
verleihen eine frische Komponente. Bleibt minutenlang im Abgang und weil3 mit seiner
Fruchtigkeit zu Gberzeugen. Ein echter Spal3wein.

Consigli per il consumo:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

DU ROUSSLLON Vi, Paese d'origine: F_rancia o
S Regione: Linguadoca-Rossiglione
SORORM A I N | Produttore: Domaine Calvet-Thunevin
NN TN an Valutazioni: Parker 91-93+/100
TIUNEVIN- CAL BT Vinificazione: 18 Monate im Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 15.0 %
RECOLTE Maturita: Jetzt bis 2023
Varieta d'uva: 50% Grenache, 50% Carignan
Numero di articolo: 0643315
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Les Dentelles

Cétes du Roussillon Villages AOC

Domaine Thunevin-Calvet

Origine: Francia

Valutazioni: Parker 91-93+/100

Varieta d'uva: 50% Grenache, 50% Carignan

Maturita: Jetzt bis 2023

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 18 Monate im Barrique

Gradazione 15.0%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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