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2015 Moncalvina Canelli

Moscato d'Asti DOCG, Coppo

Perfekt zu Panettone

Nota di degustazione:

Mittelgelb, goldene Nuancen. Eine bezaubernde Nase, die an frisch gepresste Trauben,
getrocknete Aprikosen und weisse Bliten erinnert, untermalt von etwas Muskatnuss. Die
angenehme Frische setzt sich am Gaumen fort, sanft perlend; Noten nach Golden Delicious
und frisch geschnittener Ananas, ausgewogen, harmonischer Abgang.

Abbinamenti:

Herrlicher Begleiter zu Amaretti, Cantucci. Zabaione, Panettone, Crépes, Caramelflan und
Torta della Nonna. Toll auch zu Gorgonzola und Terrinen.

Consigli per il consumo:

Leichte Siissweine bei ca. 6-10 Grad, gehaltvollere bei 8-14 Grad servieren

Paese d'origine: Italia

Produttore: Coppo

Valutazioni: Score 17/20

Vinificazione: in Stahltank

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 5.0%

Maturita: Leichte Sussweine sind jung zu geniessen, grosse Sussweine
kénnen bis zu 50 Jahre und mehr gelagert werden.

Varieta d'uva: 100% Moscato

Numero di articolo: 0176715
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Moncalvina Canelli
Moscato d'Asti DOCG
Coppo
Origine: Italia
Valutazioni: Score 17/20
Varieta d'uva: 100% Moscato
Maturita: Leichte Sussweine sind jung zu geniessen,
grosse Sussweine kénnen bis zu 50 Jahre und
mehr gelagert werden.
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: in Stahltank
Gradazione 5.0%
alcolica:
Servizio: Leichte Siissweine bei ca. 6-10 Grad,

gehaltvollere bei 8-14 Grad servieren
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