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2012 Chéateau Juguet

St-Emilion AOC

St-Emilion-Weinwert aus dem Hause Moueix

Descrizione del vino:

Die Geschichte der renommierten Appellation St-Emilion geht bis in die Zeit der rémischen
Herrschaft zuriick. Das Chéateau Juguet gehért Christian Moueix, dem Schlossherrn der
weltberiihmten Chéateaus Bélair Monange, La Fleur Pétrus und Trotanoy. Entsprechend
herrschatftlich ist das Resultat des in der Barrique gereiften Weines. Exzellente Struktur mit
einem dezenten mineralischen Zug. Ein wahrhaft koniglicher Wein.

Nota di degustazione:

Aufhellendes Granat mit mittlerer Dichte, feiner Rand. Feiner Duft nach Zwetschgenschalen,
Eisenkraut und Black Kurant dahinter leicht erdige Noten. Im Gaumen mehlige Textur mit
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=‘ 4 stitzendem reifen Tanningerist. Im lang anhaltenden Finale Maulbeeren, dominikanischer
I A | Tabak und Estragon. Klassischer Saint Emilion!
B Abbinamenti:
':_i_\_&T]EA{JT J{L‘G{E” Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Truffeln und Céte de
; NT-E’MILION D -C_Rl' beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.
A ERNTEeR - Consigli per il consumo:
SCEALANDRODIEPERE SILLE Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
/s EN BOUTEILLE AU CHATEAL entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
R2oouIT DE f2 { Paese d'origine: Francia
Regione: Bordeaux
Sottoregione: St-Emilion e Satelliti
Produttore: Landrodie Pere et Fille
Valutazioni: Score 18/20, René Gabriel 16/20
Gradazione alcolica: 135%
Maturita: Jetzt bis 2028
Varieta d'uva: 70% Merlot, 25% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon
Numero di articolo: 0710612
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Chéateau Juguet
St-Emilion AOC
Origine: Francia
Valutazioni: Score 18/20, René Gabriel 16/20
Varieta d'uva: 70% Merlot, 25% Cabernet Franc, 5% Cabernet
Sauvignon
Maturita: Jetzt bis 2028
Gradazione 13.5%
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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