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2014 Syrah Block G+l

Marchigue, Valle de Colchagua, Vifia Polkura

Einzellagen-Syrah des Spezialisten Sven Bruchfeld

Nota di degustazione:

Intensives Purpur, fast schwarze Mitte, violette Reflexe. Feine, ausdrucksstarke blau- und
schwarzbeerige Nase, gezeichnet durch Blaubeeren und Cassis, etwas Piment und
schwarzem Pfeffer, dann auch Brownies. Eine intensive Syrah-Frucht manifestiert sich am
Gaumen, typischerweise gepragt durch dunkelbeerige Noten und viel Wirze, auch ein Hauch
Wildfenchel; sehr feine, geschliffene Tannine, saftig und mit viel Charakter, ausgesprochen
elegant; das anhaltende Finale zeigt ein prachtiges Lagerpotenzial auf.

Abbinamenti:

Hervorragender Begleiter zu edlen Stiicken vom Rind, Lamm in Krauterkruste oder auch
gegrillten Scampi und Fisch mit gerdstetem Knoblauch. Probieren Sie diesen Wein auch zu
reifem Weichkéase und Wild.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Paese d'origine: Cile
Regione: Vallée Centrale
Sottoregione: Colchagua (discesa in corda doppia)
Produttore: Polkura
Valutazioni: James Suckling 95/100, Score 19/20
/j‘ BL“EK Vinificazione: 24 Monate in Barrique
’ Viticoltura: Tradizionale
’?o ure— g‘H Gradazione alcolica: 14.5%
Maturita: Jetzt bis 2024
Varieta d'uva: 98% Syrah, 2% Viognier
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Syrah Block G+l

Marchigue

Valle de Colchagua

Vifia Polkura

Origine: Cile

Valutazioni: James Suckling 95/100, Score 19/20

Varietad d'uva: 98% Syrah, 2% Viognier

Maturita: Jetzt bis 2024

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 24 Monate in Barrique

Gradazione 145 %

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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