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2012 Chateau La Grave a Pomerol

Trigant de Boisset, Pomerol AOC

Geheimtipp-Pomerol

Descrizione del vino:

Stammt aus dem Hause von Pomerol-Magier Christian Moueix.

Nota di degustazione:

Tiefes Purpur, satt in der Mitte, Granatschimmer am Rand. Geniales Bouquet, die
wunderschdne, recht tiefe Variante eines Merlots in der Nase zeigend, dunkle Pflaumen,
feine Schwarzpfeffernoten. Samtig, fein gewoben, runde, siiss ausstrahlende Tannine. Ein
Uberraus gelungener Pomerol, der nicht nur eine Selektion fir Budget-Trinker ist, sondern
auch fur Kenner!

Abbinamenti:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Paese d'origine: Francia

Regione: Bordeaux

Sottoregione: Pomerol

Produttore: Chéteau la Grave-a-Pomerol

Valutazioni: Parker 86—87/100, René Gabriel 18/20, Wine Spectator
89-92/100

Gradazione alcolica: 145 %

Maturita: Jetzt bis 2033

Numero di articolo: 0462412
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chéteau La Grave a Pomerol

Trigant de Boisset

Pomerol AOC

Origine: Francia

Valutazioni: Parker 86—87/100, René Gabriel 18/20, Wine

Spectator 89-92/100

Maturita: Jetzt bis 2033

Gradazione 145 %

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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